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Wenn die Temperaturen steigen,
erfreuen wir uns an einer Abkiihlung in
fruchtig-spitziger Form — als Bowle,

Limonade oder kostlicher Eistee

armante Freiluft-Bar.
Der Getrinkespender
hiitet einen ebenso kost-
lichen wie unkompli-
zierten Mix aus je einem
Drittel kaltem Friichte-
tee, Johannisbeersaft
und Mineralwasser

tischen Drink verw
deln. Das Rezept fur
* den alkoholfreien
Rosen-Cocktail finden
Sie im Service ab
S.110

Wenn sich spontane
Besuch ankiindigt, zaw
bert man mit leichter
Hand eine raffinierte
Bowle. Einfach Prosecco
oder Mineralwasser mit
etwas Sirup siiffen und
dazu ein paar Beeren
ins Glas




~—~ EINLADUNG ZUR GARTENPARTY —

Alle Bilder wurden im Innen- und Auflenbereich des
Ladens ,,Time & Vision“ in Gerstetten-Dettingen nahe Ulm
aufgenommen. Dort lidt Inhaberin Ramona Kohler jeden
Donnerstag und Freitag
zum ,,Kaffeeklatsch mit
kalten oder warmen
Erfrischungen und
selbstgemachten Kuchen

L
g 4 ein. Weitere Informatio-
- nen finden Sie im Service
- ab S. 110 sowie unter

www.timeundvision.de

VERWANDLUNGSKUNSTLER
Fiir die Cocktail-Party wird manches Kii-
chenutensil zweckentfremdet: Eine antike
Schopfkelle dient zum Ausschenken der Ge-
tranke (links), ein grofles Einmachglas wiede-
rum ersetzt die Bowleschiissel (links oben)

ROSEN-BROMBEER-BOWLE

Zutaten fiir 2 1 Bowle: 500 g Brombeeren, 1 Handvoll unbe-
handelte Rosenbliitenblitter, 50 ml Rosenwasser, 750 ml sii-
Ber Weifdwein, 250 ml Holunderbliiten-Sirup, 750 ml Prosec-
co, Saft einer Zitrone und einer Limette.

Zubereitung: Die Brombeeren waschen und zusammen mit den
Rosenbliitenbliittern in ein grofes Gefif$ geben. Mit Weifswein,
Rosenwasser und Holunderbliiten-Sirup auffiillen und ca. 1 Std.
lang im Kiihlschrank ziehen lassen. Kurz vor dem Servieren mit
Prosecco iibergieflen und mit Zitronen- und Limettensaft verfei-
nern. Damit die Erfrischung lange kalt bleibt, einfach zusdtzlich
einige gefrorene Brombeeren in die Bowle fiillen. Anders als Eis-
wiirfel verwissern sie den Drink nicht. Tipp: Als alkoholfreie
Variante verwenden Sie einfach weifSen Traubensaft statt Wein
und Mineralwasser oder alkoholfreien Sekt statt Prosecco.
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EIN TASSCHEN VOLL GLUCK
Sduerliche Brombeeren kombiniert mit duf-
tenden Rosenblittern machen diese Wein-
bowle zum perfekten Sommergenuss. Das Re-
zept lasst sich auch wunderbar mit
Erdbeeren, Himbeeren oder Melonen variie-
ren
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ROMATISCHE KOMBIS
MIT SUSSEM SIRUP




